GOVERNO DO DISTRITO FEDERAL

_.: BRASILI A FUNDACAO JARDIM ZOOLOGICO DE BRASILIA

ZO0OLOGICO Assessoria de Planejamento e Parcerias

EDITAL DE CHAMAMENTO PUBLICO N° 04 /2025
CHAMAMENTO PUBLICO PARA AUTORIZACAO DE USO DE AREA PUBLICA

PROCESSO N° 00196-00000898/2025-41

A FUNDACAO JARDIM ZOOLOGICO DE BRASILIA, pessoa juridica de direito publico, inscrita no
CNPJ/MF sob o n° 02.537.782/0001-28, localizada na Avenida das Nagdes Via L4 Sul - Brasilia — DF,
CEP n° 70.610- 100, neste ato representada por Wallison Couto de Oliveira, na qualidade de Diretor-
Presidente, doravante denominada ADMINISTRACAO PUBLICA, no uso de suas atribuicdes conferidas
pela Lei n° 1.813, de 30 de dezembro de 1997, torna publico EDITAL DE CHAMAMENTO PUBLICO
visando TERMO DE AUTORIZACAO DE USO DE AREA PUBLICA, com quaisquer interessados e
em atendimento ao interesse publico, conforme dispde o art. 48, da Lei Organica do Distrito Federal,
assim como as condi¢des e procedimentos a seguir descritos.

1. OBJETO

O presente Chamamento Publico, a ser realizado na modalidade de inexigibilidade de licitacdo, tem
como objetivo selecionar interessados para a prestacio de servicos de alimentagio e bebidas em
quiosques, cafeterias ou areas de visitacado da Fundacao Jardim Zoolégico de Brasilia — FJZB, situada
na Avenida das Nacoes, Via L4 Sul — Brasilia/DF, CEP n° 70.610-100, conforme areas ¢ condi¢des
estabelecidas neste Edital.

A autorizacdo de uso das areas tera prazo de 05 (cinco) anos, prorrogavel por igual periodo, a critério da
FJZB, condicionado ao interesse publico, a avaliagao de desempenho do autorizado e a continuidade das
condicdes que justificaram a concessdo inicial.

A presente autorizagdo envolve a exploracio comercial de alimentos, bebidas nao alcoolicas e sutros,
visando proporcionar maior conforto e lazer aos visitantes, em alinhamento as finalidades institucionais da
FJZB e ao Decreto n° 47.0009, de 26 de marco de 2025 (“Lazer para Todos”), que estabelece gratuidade
de acesso aos sabados, domingos, feriados e demais datas previstas no calendario oficial de eventos da
Fundacao.

A utilizagao das dreas poderd incluir estruturas ja existentes, podendo a FJZB realizar reformas,
adaptacoes ou implementac¢ao de projetos arquitetonicos nas areas 04 e 06, conforme planejamento
institucional e necessidades operacionais.

Poderao participar deste chamamento pessoas fisicas e juridicas de direito privado, bem como
regularidade fiscal, idoneidade juridica e atendimento as normas sanitarias, ambientais e de seguranca
aplicaveis as atividades de alimentagao e bebidas.

A FJZB se reserva o direito de selecionar as propostas que melhor atendam aos critérios de relevancia,
viabilidade, sustentabilidade, qualidade e compatibilidade com os objetivos da Fundacao, observando a



legislacdo vigente, o interesse publico e a modalidade de inexigibilidade de licitacio.

2. DA FUNDAMENTACAO LEGAL E JUSTIFICATIVAS

O presente chamamento publico para credenciamento decorre da inexigibilidade de licitacdo, nos termos
do art. 74, inciso 1V, da Lei n°® 14.133/2021, que dispde sobre a inviabilidade de competicdo quando o
objeto puder ou deva ser contratado mediante credenciamento, conforme regulamentado pelo art. 79 da
referida Lei.

A hipotese se justifica pela natureza do objeto, que envolve a alocagdo de 07 (sete) espagos publicos
limitados, em area de visitacdo controlada (Zoologico de Brasilia), permitindo a habilitagdo de multiplos
credenciados interessados em explorar comercialmente as atividades especificadas, sem possibilidade de
competicdo comparativa tradicional, uma vez que se trata de autorizagdo de uso individualizado e oneroso,
com remunerag¢ao via taxa fixa, conforme definido neste Edital.

A Administracdo demonstrou a inviabilidade de competi¢do de forma a imprimir maior celeridade do
certame, sem o prejuizo da competitividade, em face da existéncia da particularidade singular no tocante
que alguns permissiondrios encontrem dificuldades com os envios das documentagdes necessarias e suas
ofertas via eletronica.

Nessa esteira, para que haja a celeridade e transparéncia das informacdes sobre as vagas destinada em
cada area, foi instituida Comissao de Chamamento Publico da Fundagao Jardim Zoolégico de Brasilia, por
meio da Instru¢do Normativa N° 195, de 07 de outubro de 2025 (DODF, N° 191, QUARTA-FEIRA, 08
DE OUTUBRO DE 2025 PAGINA 63) ID: 186922061.

Ademais, podemos destacar ainda os problemas que poderdo acarretar ainda mais atraso na conclusiao dos
espacos que constam disponiveis para serem ocupados, como a falta da habilitada de alguns com o
universo da internet.

Porém, a diversas vantagens na forma presencial sobre a forma eletronica, dentre as quais: a possibilidade
de esclarecimentos imediatos durante as fases do processo ¢ a facilidade verificacdo das condi¢des de
habilitacdo e execugdo das propostas.

Sendo assim, a escolha da forma ¢ a que mais se adequa ao objeto do chamamento, pois a Administragao
Publica tem o poder discriciondrio para decidir sobre as modalidades licitatorias de acordo com a sua
necessidade e conveniéncia desde que motivadas, como estd disposto nos autos.

A presente contratagdo serd realizada na modalidade de inexigibilidade de licita¢do, nos termos da
legislacao aplicavel, em razdo da inviabilidade de competicao constatada para a exploragao comercial de
servigos de alimentagdo e bebidas nas areas internas da Fundagdo Jardim Zooldgico de Brasilia — FJZB.

A inexigibilidade justifica-se pelos seguintes fundamentos:

1. Natureza especifica do objeto e das areas disponiveis
As areas destinadas a instalagcdo de quiosques, cafeterias ou pontos de venda de alimentos e bebidas
encontram-se inseridas em ambiente institucional controlado, com circulacio restrita aos espagos
do Zooldgico, possuindo caracteristicas arquitetonicas, estruturais e funcionais proprias.
A operagao comercial nesses locais exige compatibilidade com os projetos arquitetonicos, o fluxo
de visitantes, as normas de acessibilidade, seguranca animal, biosseguridade e manejo
institucional, o que limita significativamente o universo de interessados aptos a atender
simultaneamente todos esses requisitos.

2. Adequacio a politica publica “Lazer para Todos” (Decreto n° 47.0009/2025)
A Fundacao, ao cumprir o Decreto n® 47.0009, de 26 de marco de 2025, que institui a Politica “Lazer
para Todos” e garante gratuidade aos sabados, domingos, feriados e datas do calendario oficial,
necessita de parceiros comerciais capazes de operar com fluxo varidvel, demanda elevada e



condig¢des especiais de atendimento, sem comprometer a qualidade dos servigos e o conforto dos
visitantes.
A especificidade dessa demanda refor¢a a inviabilidade de competigdo ampla.

3. Potencial impacto na conservaciao animal e no fluxo operacional da FJZB
A prestacdo de servicos de alimentacdo dentro de um zooldgico exige rigoroso controle de residuos,
higiene, logistica de abastecimento, prevencio de atraciao de animais silvestres e mitigaciao de
riscos sanitarios, o que demanda operadores com expertise especifica, ndo encontrada de forma
generalizada no mercado. Essa particularidade contribui para a inviabilidade de competicao em bases
comuns.

4. Autorizac¢ao de uso vinculada ao ambiente institucional da FJZB
A prestacao dos servigos esta condicionada a utilizacio de instalacées existentes, bem como a futuras
reformas, adaptacoes e implementacio de projetos arquitetonicos nas areas 04 ¢ 06.
Tais condi¢des tornam indispensavel a contratacdo de interessados capazes de adequar-se as
diretrizes técnicas, ambientais e estruturais impostas pela Fundacio, o que reduz a
competitividade tipica das licitagdes convencionais.

5. Atendimento ao interesse publico
A adocdo da inexigibilidade visa assegurar a continuidade e qualidade dos servi¢cos de alimentagao
e bebidas, ofertando melhores condi¢des de conforto, lazer e acolhimento ao publico visitante, além
de apoiar a sustentabilidade financeira e operacional da FJZB.

Diante dos elementos apresentados, verifica-se que nao ha condi¢des de competicio plena, sendo
necessaria a utilizagdo da inexigibilidade de licitacao, assegurando-se, entretanto, a transparéncia, a
ampla divulgacio e a selecdo de interessados que atendam aos critérios técnicos e legais definidos.

3. PRAZO DE VIGENCIA

A Autorizaciio de Uso decorrente deste Chamamento Publico terd prazo de vigéncia de 05 (cinco) anos,
contado a partir da data de assinatura do Termo de Autorizacdo de Uso, podendo ser prorrogado por igual
periodo, mediante manifestacdo formal da Fundacdo Jardim Zoolégico de Brasilia — FJZB e desde que
permanecam atendidos:

I — o interesse publico e a conveniéncia administrativa;

IT — a regular execucao das atividades autorizadas, conforme avalia¢ao técnica e operacional da FIZB;
IIT — a manutenc¢io das condicdes que motivaram a autorizacgio inicial, incluindo requisitos legais,
sanitarios, ambientais, estruturais e de seguranca;

IV — o cumprimento integral das obriga¢des contratuais pelo autorizado.

A prorrogagdo nao constituira direito adquirido, tratando-se de ato discricionario da FJZB, sujeita a
disponibilidade das éreas, as necessidades institucionais e a conformidade com a legislacdo vigente.

Encerrado o prazo de vigéncia, sem prorrogagao expressamente formalizada, a rea objeto da autorizacao
devera ser integralmente devolvida a FJZB, livre de quaisquer onus, instalagdes ou estruturas que ndo
tenham sido previamente autorizadas, preservando-se a integridade do espago publico.

A critério exclusivo e por iniciativa da Permitente a presente Permissdo de Uso podera ser prorrogada, por
igual periodo, até o limite previsto em lei, desde que a Permissionaria:
Tenha cumprido regular e integralmente as condi¢des contratuais; e
I. Nao tenha causado problemas junto a Fundag¢do, ao publico visitante do Zooldgico e,
principalmente, em relagdo a qualidade dos servigos prestados ao publico.

2. A Permissionaria podera se opor a prorrogacao do prazo de vigéncia do contrato, desde que o faga



até o 120° (centésimo vigésimo) dia anterior ao término do prazo contratual, através de comunicagado
escrita dirigida a Superintendéncia Administrativa e Financeira da Permitente.

Caso a Permissionaria desista do empreendimento antes do prazo de 2 (dois) anos, sera realizada
rescisdo da Permissdo de Uso e assinado o Termo de Doacdo das benfeitorias realizadas a
Permitente.

No caso previsto neste subitem, todas as despesas ocorrerdo por conta da Permissiondria, ndo sendo
devido nenhum tipo de indenizagao por parte da Permitente.

A Permissiondria também se obrigara a deixar o empreendimento em condigdes para continuacao da
operacao, inclusive os equipamentos em perfeito funcionamento.

A exploragdo comercial ficara condicionada a apresentacdo formal de todas as licengas e
autorizacdes expedidas pelas autoridades publicas responsaveis, cuja obten¢do ficard ao encargo da
licitante vencedora.

DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO

Poderao participar deste Credenciamento os interessados, pessoas fisicas ou juridicas, especializadas nos
ramos pertinentes que satisfagam as condi¢des deste edital e seus anexos e da Lei n° 6.190, de 20 de julho
de 2018, o Decreto Distrital n® 39.769, de 11 de abril de 2019, que dispde sobre a regulamentagdo da
atividade de comércio ou prestagdo de servigos trailers em vias, Onibus, metrd, estacionamentos e
logradouros publicos do Distrito Federal.

Nao poderdo participar do credenciamento pessoas fisicas ou juridicas que:

1.

Tenham sido impedidas de contratar com a Administra¢dao, nos termos do art. 155 da Lei n°
14.133/2021;

Tenham sido declaradas inidoneas por 6rgao da Administracao Publica, enquanto perdurar o prazo
estabelecido na san¢do aplicada.

As especificagdes dos objetos a serem fornecidos por Pessoas Fisica e Pessoa Juridica, com ponto
fixo ou moveis, ou seja, entidades que exercem suas atividades comerciais em veiculos automotores,
dentro da 4rea ou local definidas no Projeto Base ID: 189485520 e conforme as seguintes
especificacgoes:

. ESPACO ‘
AREA LOCALIZACAO ATIVIDADE PRIORITARIA
PASTEL, CALDO DE CANA,
REFRIGERANTE, SUCOS, AGUA
(Lpil\({)%ﬁglfg 03 MINERAL COM E SEM GAS,
01 : ENERGETICO NAO ALCOOLICO,
BORBOLETARIO /
AVIARIO) - 76.94 m? MISTO QUENTE, TAPIOCA,
’ CUSCUZ, SALGADOS FRITOS E
ASSADOS E AGUA DE COCO.
PRATOS “A LA CARTE”, LANCHES,
(Llj?{%(;{}lﬁglfg %2 |SALGADOS, PORCOES, CAFES,
02 GABINETE) - 76.94 SOBREMESAS, BEBIDAS NAO
et ’ ALCOOLICAS, SUCOS, VITAMINAS
E SORVETES.




ESPACO PARA

COMERCIALIZACAO
DE HAMBURGUER |HAMBURGUE, BATATA FRITA,

03 (PROXIMO OS CHIPS, MOLHOS, REFRIGERANTE,
RECEINTO DO AGUA MINERAL COM E SEM GAS
REINOCERONTE -

51,30 m?
ESPACO PARA
ggl\ﬁEi?gLC%fggo SORVETES, PICOLES, ACAI,

04 CAL PI GELADINHOS, MILKSHAKE,
BOLOS (PROXIMO A | -\ s GUINHAS E BOLOS
LANCHONETE 01) -

16,62 m2.
ESPACOPARA
gg%iﬁgﬁéém%o CACHORO QUENTE,

05 QUENTE (PROXIMO REFRIGERANTE E AGUA

AO TEATRO DE MINERAL COM E SEM GAS

ARENA) - 20,77 m*.

5. DA COBRANCA DO PRECO PUBLICO E DO PAGAMENTO
O valor total estimado para autorizagdo de uso do espago publico
serd: “De acordo com a publicagcdo da Ordem de Servico n° 31 de 26 de
FEVEREIRO de 2025, da Administragdo Regional da Candangoldndia,
estabeleceu-se o preco publico no valor de R$ 0,39 por dia, a cada m?,
para trailer e similares, de uma drea total a ser utilizada de 6X4 (24m°)”.
ID: 189486235.
6. DA DOCUMENTACAO PARA FINS DE HABILITACAO PARA O
CREDENCIAMENTO

1. Cadastramento dos interessados para participagdo no processo de habilitagdo sera realizado
presencialmente e devera constar toda documentacao exigida neste edital.

2.  Deve-se entregar no PROTOCOLO da Fundagdo Jardim Zoologico de Brasilia (Avenida das
Nacgodes Via L4 Sul - Brasilia — DF), o formulério "Requerimento de credenciamento", nos termos do
Anexo L.

Nao serdo aceitas documentagdes entregues em local diverso do PROTOCOLO.

4.  Para fins de habilitacdo ao credenciamento os interessados deverdo apresentar os documentos
abaixo relacionados:

5. Formuléario "Requerimento de credenciamento", conforme modelo constante no Anexo I deste
edital;

6. Copia do Menu (cardapio), com precos de alimentos e bebidas ofertadas;

7.  Copia da Identidade (RG ou CNH) e CPF do representante legal da pessoa juridica a quem ficara
vinculado o Termo de Autorizacdo, posteriormente;

8. Copia da Prova de inscrigao no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ), quando MEI;

9. Copia do certificado de registro de veiculo (CRV);

10. Copia do comprovante de residéncia;



11.  Declarar que dispord, quando da assinatura do Termo de Autorizagdo de Uso, de profissional
responsavel técnico devidamente habilitado para a operagdo e monitoramento dos equipamentos;

12.  Comprovar 2 anos de domicilio eleitoral no Distrito Federal.

Na ocasido de eventual assinatura do Termo de Autorizagcdo de Uso, o interessado devera apresentar os
documentos supracitados originais, ou copias autenticadas por cartdrio competente ou por servidor da
Fundagdo Jardim Zoologico de Brasilia.

A partir da publicacdo deste Edital no Diario Oficial do Distrito Federal - DODF, os interessados poderao
entregar os documentos conforme cronograma contido no ANEXO 1.

7. DO JULGAMENTO, DA SELECAO, DO CHAMAMENTO DOS SELECIONADOS
E DOS RECURSOS

Os documentos de habilitacdo apresentados pelos interessados serdao analisados pela Comissao de
Chamamento Publico da FJZB, instituida pela INSTRUCAO N° 195, DE 07 DE OUTUBRO DE 2025 e
publicada no DODF N° 191, QUARTA-FEIRA, 08 DE OUTUBRO DE 2025, PAGINA 63
ID: 186922061.

1. Em caso de mais de um interessado pela mesma area, sera realizado sorteio para credenciamento.

2. A documentagdo referente a habilitacdo sera objeto de andlise pela Fundagao Jardim Zoologico de
Brasilia - FJIZB, que verificara a conformidade dos documentos com as exigéncias do edital, sendo
desclassificadas, motivadamente, aquelas que ndo estejam adequadas aos requisitos estabelecidos
neste edital e seus anexos.

3. O resultado final do Chamamento Publico sera divulgado no site desta Fundagdo:
www.z00.df.gov.br e publicado no Didrio Oficial do Distrito Federal.

4. A emissdo do boleto sera realizada no momento do credenciamento.

5. Serdo declarados CREDENCIADOS, todos os proponentes que efetuarem os pagamentos € cujos
requerimentos estiverem de acordo com este Edital.

6. O prazo de vigéncia da Permissdo de Uso sera de 5 (cinco) anos, a contar da data de assinatura do
contrato.

7. Apos divulgacdo do resultado final, caberd a apresentagdo de recurso em até (1) dia uteis a contar
da publicacdo do resultado. O referido recurso devera ser formalizado por escrito no protocolo da
Fundagao Jardim Zoologico de Brasilia - FJZB.

8. Os recursos apresentados serdo devidamente respondidos em até 01 (um) dia util depois de findado
o0 prazo previsto, pela referida Comissao de Chamamento Publico da FJZB.

8. DO DESCREDENCIAMENTO

1. O presente credenciamento tem carater precario e intransferivel. O CREDENCIADO pode solicitar
o descredenciamento, caso ndo tenha mais interesse, no prazo maximo de 1 (um) dia antes do
previsto na escala. Ademais, o CREDENCIADO ou a Fundagao Jardim Zooldgico podem denunciar
o credenciamento, caso seja constatada qualquer irregularidade na observancia e cumprimento das
normas fixadas neste Edital ou na legislagdo pertinente.

2. Apbés o pagamento ndao sera possivel o ressarcimento, mesmo em caso de solicitacdo de
descredenciamento;

Nao havendo o pagamento, no prazo estipulado, o CREDENCIADO sera DESCREDENCIADO;

4. A Fundacdo pode, a qualquer momento, realizar o descredenciamento se: O CREDENCIADO ver
contra si registradas reclamagdes dos usudrios, com relacdo a qualidade e/ou pregos praticados
(nesse caso, apenas se estiver em desacordo com o que o proprio CREDENCIADO pratica fora
deste credenciamento); Descumprir qualquer obrigagdo prevista no Termo de Autorizagdo, que vier
a ser emitido; Apds, haver confirmado recebimento de e-mail da Fundacdo Jardim Zooldgico


http://www.zoo.df.gov.br/

solicitando a execucdo de um servigo, e ter afirmado sua execugdao, o CREDENCIADO deixar de
executa-lo; Nao mantiver as mesmas condi¢des de habilitacdo do credenciamento.

5. No caso do descredenciamento pelo ndo-cumprimento das disposi¢cdes mencionadas neste Edital,
serd garantido o contraditorio e a ampla defesa, sem prejuizo de outras sang¢des legais cabiveis.

6. No caso de descredenciamento poderd a administragdo, habilitar um dos excedentes, se houver.

9. DAS CONDICOES DE OPERACAO

A Permissiondria devera obedecer as normas de postura, satde, trabalhistas, seguranca publica, tributarias,
metrologia, edificacdes, meio ambiente e demais legislagdes inerentes a atividade que sera desenvolvida,
ficando as suas custas qualquer alteragdao para cumprimento da legislagao.

A Permissionaria deverd manter sob rigoroso processo de higienizagdo, bandejas, pratos e talheres,
visando a garantia da sanidade microbioldgica dos mesmos.

A remuneragdo da Permissiondria serd proveniente da exploragdo comercial com a venda de produtos
alimenticios e bebidas, respeitadas as proibigdes previstas neste Projeto Basico.

A Permissionaria ndo desfrutard de exclusividade na comercializagdo dos seus produtos.

A Permissiondria mantera afixadas as tabelas de pregos de venda dos produtos por ela comercializados,
bem como suas alteracdes, em local de facil visualizacdo, para orientagdo e conhecimento do publico
usuario.

Obrigatoriamente, a Permissionaria devera afixar em local visivel no estabelecimento placa informativa da
proibi¢do de se alimentar os animais do Zoologico, conforme modelo fornecido pela Permitente, assim
como em todo o material publicitdrio ou embalagens.

O ponto de comercializacdo devera funcionar obrigatoriamente nos dias e hordrios em que o Jardim
Zoologico estiver aberto a visitagdo publica, com reforgo especial nos finais de semana e feriados, ou
quando o Zooldgico apresentar maior fluxo de visitantes.

Opcionalmente, e quando autorizado previamente pela Permitente, poderd a Permissionaria funcionar as
segundas-feiras, nos dias em que o Zooldgico estiver fechado ao publico visitante e no periodo noturno,
quando estiverem em andamento atividades no Zoologico.

A Permissionaria podera realizar reformas ou adaptacdes na estrutura fisica construida mediante aprovacao
prévia dos projetos executivos pela Permitente antes do inicio das obras.

O projeto devera conter, conforme a necessidade: projeto de arquitetura, projeto de estruturas e fundagdes,
projeto de instalagdes elétricas e hidraulicas, projeto de exaustdo de vapores e gases, projeto de incéndio,
projeto de ar condicionado (se houver).

A Permissionaria fica autorizada a adquirir e instalar, nas dependéncias da lanchonete, por sua conta e
responsabilidade, linha telefonica independente externa.

A Permissionaria podera instalar fontes alternativas de fornecimento de dgua e luz, desde que previamente
aprovadas pelos 6rgdos competentes e pela Permitente.

10. DAS PROIBICOES

E vedada a venda de pipoca nos espagos descritos neste Edital, bem como qualquer outro produto nio
pertinente ao ramo de alimentagdo, em especial a de bebidas alcodlicas em geral, cigarros e produtos
derivados de tabaco.

E vedada a oferta de produtos alimenticios cujo preparo ¢ manipulagao produzam odores acentuados ou
que comprometam a seguranga sanitdria e/ou fisica dos animais, visitantes e funcionarios, exceto com a
utilizacdo de equipamentos homologados pela Vigilancia Sanitaria e aprovados previamente pela
Permitente.



E vedada a venda de produtos diretos ao consumidor que estejam envasados em vasilhames de vidro,
acondicionados em espeto de madeira ou similar, ou ainda cujo potencial nocivo impeca seu transporte
para a area de visitacdo.

E vedada a utilizagdo de aparelhagem sonora ou qualquer outro tipo de meio que perturbe o sossego dos
animais, visitantes e/ou funcionarios.

E vedada a reutilizagio da gordura utilizada para fazer frituras, mantendo, desta forma, o padrio de
qualidade do 6leo e do alimento fritado.

Quando solicitado pela Permitente, podera haver a venda ambulante pela Permissionaria dos produtos e
bebidas.

11. DO CONTROLE DE QUALIDADE DOS SERVICOS E DOS PRODUTOS

O padrao de referéncia para a qualidade dos géneros alimenticios utilizados devera estar em conformidade
com o prescrito na Portaria n° 326, de 30 de julho de 1997, da Secretaria de Vigilancia Sanitdria do
Ministério da Satde, e suas alteragoes.

Todos os alimentos deverao ser preparados sem o uso de gordura (banha) animal, gordura vegetal
hidrogenada (trans), 6leo reutilizado e outros.

Os 6leos serdo, sempre, de origem vegetal e o azeite oferecido ndo poderad ser composto por outro tipo de
oleo vegetal.

Os produtos de origem animal como carnes suinas € bovinas, aves, presuntos, queijos, mortadelas, entre
outros, somente serdo aceitos se apresentarem o selo de inspecao sanitaria e a identificacdo do fornecedor.

A Permitente podera, a qualquer tempo, solicitar a indicagdo e comprovacao da procedéncia dos
alimentos.

Caso venha a ser utilizadas toalhas de mesa, estas deverdo ser de cor clara, utilizadas diariamente, cuja
troca proceder-se-a4 sempre que se fizer necessario, ao todo ou por unidade, sendo que, neste tltimo caso,
a troca obedecerd ao mesmo padrdo de cor, podendo ser utilizada protecao descartavel apropriada sobre as
toalhas, em cores claras e contrastantes. A lavagem dessas toalhas sera de responsabilidade exclusiva da
Permissionaria.

Os pratos, os talheres e os guardanapos deverao ser dispostos de forma agrupada em locais de facil acesso
ao longo da linha de servigo. Os talheres e os guardanapos deverdo ser acondicionados em sacos de papel
apropriados.

A Permissionaria deverd apresentar o Manual de Boas Préticas de acordo com a legislagdo exigida pela
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - Anvisa, logo que iniciar suas atividades na Permitente.

A disposi¢do dos alimentos preparados para consumo deve estar adequada as condig¢des higi€nico-
sanitarias de acordo com disposicao na Resolugdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria, e suas alteragdes.

Os alimentos vendidos, assim como todos os ingredientes utilizados em seu preparo, devem obedecer ao
prazo de validade.

Para atender aos hipertensos, diabéticos e alérgicos, em todos os alimentos comercializados deverao estar
presentes as especificacdes.

Os alimentos quentes ja prontos devem estar acondicionados de forma correta em estufa, em temperatura
prevista na legislacdo, evitando a contaminacdo dos mesmos, até o fim da distribuicao.

Para efetuar afericao da temperatura dos balcoes e dos alimentos expostos ao consumo, a Permissionaria
deve possuir termometros apropriados e, se possivel, em local visivel.

Para que nao falte nenhum dos itens da tabela de produtos, devem ser mantidas quantidades suficientes de
géneros alimenticios durante o horario de funcionamento.

Observar as especificacdes minimas constantes no cardapio aprovado pela Permitente para elaboragao



semanal.
A Permitente reserva-se no direito de avaliar a retirada de produtos da lista de proibi¢ao.

Os empregados deverdo atender com presteza, polidez, educagdo, higiene e ter responsabilidade com as
atividades desenvolvidas, devendo ser substituidos em caso de comportamento inadequado junto ao
publico usuario.

Devem ser disponibilizados em quantidade suficiente a proporcionar um bom atendimento, mesas de
refeicdo desmontdveis (ou similar), que possam ser instaladas somente nos hordrios de funcionamento da
lanchonete e guardadas facilmente quando esta ndo estiver em funcionamento.

A Permissionaria deverd fornecer lixeiras com tampa moével e sacos de pldstico no interior para toda area
do estabelecimento e de acordo com as normas de coleta seletiva ou, ainda, conforme determinado pelo
fiscal do contrato.

12. DOS EMPREGADOS

Manter os empregados devidamente registrados, com carteira de trabalho atualizada, qualificados e em
quantidade suficiente para a prestacao adequada e tempestiva dos servigos, se responsabilizando por todos
os saldrios, impostos, taxas, encargos sociais e trabalhistas, e quaisquer outras exigéncias legais ou
regulamentares que venham a incidir sobre a atividade.

Manter disponivel e em local de facil acesso ao fiscal do contrato a relacdo nominal dos empregados,
constando fung¢des e horarios de trabalho.

Substituir o empregado que apresentar sinais de qualquer doenca incompativel com a sua fung¢ao.

Fornecer, apos aprovagao da Permitente, no prazo maximo de 20 (vinte) dias, uniformes completos, de cor
clara (calgas, blusas, calcados, aventais plasticos, touca/rede ou gorro, mascaras e luvas descartaveis para
manipulagdo, limpeza, etc.) e em quantidade suficiente e de acordo com a Convengao Coletiva de
Trabalho competente, considerando as particularidades de cada funcgao.

Os uniformes deverdo ser mantidos limpos e de acordo com as boas praticas de manipulacdo, e sua
substitui¢do devera ser feita sempre que ndo apresentar em bom estado de conservagao, garantindo sempre
a boa aparéncia dos empregados.

Os empregados da Permissionaria deverdo apresentar-se sempre limpos, uniformizados e usando os
crachds de identificacio que deverdo conter o nome do empregado em destaque e o nome da
Permissionaria.

Manter pessoal capaz de prestar os servicos, devendo a Permissiondria acatar parecer da Permitente
quando esta constatar que o nimero de empregados esteja insuficiente para o bom andamento dos
Servigos.

Responsabilizar-se, em caso de acidentes que venham a vitimar seus empregados quando em servigo, por
tudo que as leis trabalhistas e previdenciarias lhes assegurem e pelas demais exigéncias legais para o
exercicio da fungao.

Substituir sempre que exigido pela Permitente e independente de justificativa por parte desta, qualquer
empregado ou representante cuja atuacdo, permanéncia ¢/ou comportamento sejam julgados prejudiciais
ou inconvenientes a Permitente ou ao interesse do Servigo Publico.

Comprovar habilitacdo de todos os empregados por meio de treinamento especifico na sua area de
atuacao.

Proporcionar treinamento continuado da equipe, visando aperfeicoamento nas areas de manipulacdo de
alimentos, seguranca alimentar, boas praticas, atendimento ao publico e demais temas que sejam
relevantes para o desempenho do objeto do contrato, conforme orientagao da Resolugdo RDC n°® 216, de
15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria, e suas alteragdes.

A Permissiondria devera realizar controle de saude clinico dos empregados exigido pela Vigilancia
Sanitaria, que objetiva a saide do trabalhador e a sua condi¢do para estar apto para o trabalho, ndo



podendo ser portador aparente ou inaparente de doencas infecciosas ou parasitarias, conforme Programa
de Controle Médico Ocupacional - PCMSO e de acordo com a Portaria n° 3.214, de 08 de junho de 1978
(NR-7) do Ministério do Trabalho, que inclui:

Exame médico admissional, periddico, demissional, de retorno ao trabalho ¢ na mudanca de fungao,
dando énfase aos parametros preconizados no regulamento (Resolugdo RDC n° 216, de 15 de setembro de
2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria), acompanhados das anélises laboratoriais como:
hemograma, coprocultura, coproparasitologico e VDRL, devendo ser realizadas outras analises de acordo
com avaliagao médica.

A periodicidade dos exames médico-laboratoriais deve ser de 6 (seis) meses. Dependendo das ocorréncias
endémicas de certas doencas, a periodicidade podera ser reduzida de acordo com os servigos de Vigilancia
Sanitaria e Epidemiologica locais.

Avaliagao e prevencao de problemas de satde consequentes da atividade profissional.

Para garantir a seguranca alimentar deve ser observado o item 4 da Resolu¢do RDC n° 216, de 15 de
setembro de 2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, e suas alteragdes.

Os empregados que apresentarem feridas, lesdes, chagas ou cortes nas maos e bragos, ou gastroenterites
agudas ou cronicas (diarreia ou desinteira), assim como aqueles que estiverem acometidos de infecgdes
pulmonares ou faringites, ndo poderdo manipular os alimentos. A Permissiondria deve garantir que os
empregados nessas situagdes sejam afastados para outras atividades, sem prejuizo de qualquer natureza.

13. DAS OBRIGACOES DA PERMITENTE

Assegurar o livre acesso dos empregados da Permissionaria em dias e horarios previamente estipulados,
quando devidamente identificados, aos locais em que devam executar suas tarefas, respeitadas as normas
internas de seguranca da Permitente e o decoro institucional.

Acompanhar e fiscalizar a execu¢ao da Permissao de Uso, através de servidor ou comissdo especialmente
designado, que anotard em registro proprio, todas as ocorréncias relacionadas ao mesmo.

Fiscalizar, durante a vigéncia do contrato, o cumprimento das obrigacdes assumidas pela Permissionaria,
bem como a manutencao de todas as condi¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitagao.

Comunicar a Permissiondria toda e qualquer ocorréncia relacionada a execugao dos servigos contratados.

Prestar quaisquer informagdes e esclarecimentos atinentes ao objeto que venham a ser solicitados pela
Permissionaria.

Efetuar, quando conveniente, pesquisa de opinido da clientela da lanchonete, visando apurar o grau de
satisfacao em relagdo aos servigos prestados, para ado¢ao de medidas corretivas, se necessario.

Comunicar a Permissionaria, por escrito, ocorréncia de eventuais imperfei¢des no curso da execucdo dos
servicos, fixando prazo para corre¢ao.

Ordenar a imediata retirada do local, bem como a substitui¢do do empregado da Permissionaria que estiver
sem uniforme ou cracha; que embaracar ou dificultar a fiscalizagdo; ou cuja permanéncia nas
dependéncias da Fundacdo seja julgada inconveniente.

Exigir motivadamente o imediato afastamento e substituicao de qualquer empregado ou preposto que ndo
mere¢a confianga na execu¢do dos servigos ou que produza complicacdes para a fiscalizagdo, ou, ainda,
que adote postura inconveniente ou incompativel com o exercicio das fungdes que lhe foram atribuidas.

Aplicar as penalidades administrativas nos termos deste Projeto Basico.

Colocar o espago destinado a lanchonete a disposi¢do da Permissionaria para exploragao dos servigos
constantes no objeto.

Fornecer copia das faturas de energia elétrica, agua e esgotamento sanitario para calculo e reembolso dos
valores relacionados.

Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados.



Alocar recursos orcamentarios dedicado a manutencdo, construcdo e reforma das estruturas, pontos de
agua, luz e internet e projetos arquitetonicos, para as areas comerciais definidas neste edital.

14. DAS OBRIGACOES DA PERMISSIONARIA

Cumprir todas as orientagdes da Permitente para fiel desempenho das atividades especificadas.

Manter disponivel para exame pela Permitente ou por fiscalizagdo externa, toda a documentagio
comprobatoria da regularidade fiscal, trabalhista, previdencidria, comercial e administrativa, inclusive
licengas, autorizagdo de funcionamento e alvara para o exercicio de suas atividades comerciais resultantes
da execucao do contrato.

Comprovar o pagamento da contraprestacdo de preco publico no final de cada més, por meio da entrega de
copia ao Fiscal do Contrato, juntamente com o original para conferéncia do mesmo.

Arcar com demais despesas decorrentes dos servicos como materiais € insumos necessarios a sua
execugdo, locomocgdo, seguros, impostos, € quaisquer outras que venham a ser determinadas por lei ou
pela situacdo de fato.

Designar um responsavel, procurador, diretor ou gerente, que a representara integralmente em todos os
seus atos e com poderes para representa-la na execucdo do contrato, devendo fazé-lo por escrito a
Permitente, quando do inicio do contrato.

Atribuir ao preposto e ao nutricionista as tarefas de: coordenar, comandar e fiscalizar o bom andamento
dos servigos, cuidar da disciplina, controlar a frequéncia, a apresentacdo pessoal dos empregados,
fiscalizar o uso dos equipamentos, bem como manter contato com o fiscal do contrato.

Entregar ao fiscal do contrato relacdo que contenha nomes, fun¢des e hordrio de trabalho de todos os
empregados, mantendo-a sempre atualizada.

Manter gerente treinado, disponivel durante todo o expediente.

Comunicar imediatamente ao fiscal do contrato sobre fiscalizagdo procedida por 6rgdos competentes no
cumprimento de normas; facilitar suas atuacdes e, ao final, cientificar a Permitente do resultado das
inspegaes.

Cumprir com rigor as normas regulamentares sobre higiene, medicina e seguranca do trabalho, sanitérias e
sobre manipulagdo de alimentos.

Manter quantidade de pessoal capaz de atender aos servigos, devendo a Permissionaria acatar parecer da
Permitente quando esta constatar que o nimero de empregados ¢ insuficiente para o bom andamento dos
Servigos.

A Permissiondria uniformizard e identificara mediante cracha, obrigatoriamente, ¢ segundo modelos
previamente aprovados pela Permitente, todos os seus empregados que ficarem em contato com o publico.

Para o acesso as areas de servicos da Permitente, os funcionarios da Permissiondria deverao
obrigatoriamente estar munidos do respectivo crachd de identificacdo funcional, sem o qual ndo sera
permitida sua entrada.

Adquirir e disponibilizar todos os utensilios de cozinha, da lanchonete, tais como: pratos, travessas,
talheres, copos, xicaras, guardanapos, galheteiros (paliteiros, saleiros, azeite, vinagre, molhos para saladas,
etc.), toalhas de mesa e outros necessarios ao perfeito funcionamento dos servigos e excelente aspecto
visual, sendo vedado o uso de utensilios amassados ou quebrados e sem padronizagao.

Adquirir, as suas expensas, € pOr em uso 0s equipamentos necessarios para o bom atendimento ao publico,
tais como mesas e cadeiras, liquidificadores, espremedores de sucos e centrifugas, chapas, maquinas de
café expresso, maquina de suco, forno elétrico e forno de micro ondas, e demais equipamentos necessarios
a execucao do objeto do contrato.

A Permissionaria devera manter afixadas em local de facil visualizagdo, para orientagdo e conhecimento
do publico usuario, as tabelas de precos de venda dos produtos por ela comercializados, que deverao estar
conformidade com os praticados no mercado.



Informar aos clientes da lanchonete, mediante cartazes ou outros meios similares afixados em locais
visiveis e de facil leitura, os valores caloricos e proteicos de cada componente das refei¢des, com as
quantidades minimas equivalentes, bem como especificar os componentes dos preparados, principalmente
os que contenham gluten, leite e derivados em sua composi¢ao.

A Permissionaria devera obrigatoriamente emitir nota fiscal nas vendas e devera aceitar como forma de
pagamento pelas vendas: dinheiro, cartdo de débito e cartdo de crédito.

A Permissionaria devera atender aos clientes com tratamento eficiente e cortés, assim como, devera
manter toda drea concedida interna e externa, recebidas em Permissdo de Uso (saldo, cozinha, deposito,
etc.) no mais rigoroso padrdo de higiene, limpeza e arrumagdo, bem como as areas de preparacdo e
manipulag¢do dos alimentos rigorosamente limpos e arrumados, incluindo mesas (os suportes horizontais e
verticais), cadeiras (assento, encosto e suportes), portas e pisos, notadamente no periodo de maior
utilizacao e frequéncia; vetado o uso de produto quimico de forma nociva ao ser humano; devendo ainda,
promover a coleta de lixo, de forma seletiva, mantendo-o em sacos plasticos, apropriados para este fim,
assim como deposita-lo em local estabelecido e de acordo com as normas preestabelecidas pela
Permitente, bem como cumprir com as exigéncias da Politica Ambiental da Fundacao.

A Permissionaria s6 podera fazer uso do espacgo de varanda, no entorno, exclusivamente para disposi¢ao de
cadeiras e mesas para uso do publico.

A Permissionaria devera manter a limpeza da area em um raio de 25m (vinte e cinco metros) ao redor da
lanchonete.

Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servigos, tais como detergentes com poder
bactericida e agdo fungicida, para se obter ampla higienizacdo do ambiente, dos equipamentos e utensilios
de cozinha, bem como das maos dos empregados que manipulam alimentos.

Todo o produto quimico a ser utilizado na obra ou durante a operacdo, que possa causar impacto ao meio
ambiente, antes de sua aplicagdo devera ser submetido a andlise da fiscaliza¢do, com apresentagdo prévia
da Ficha de Informacao de seguranca de produtos quimicos (FISPQ).

Utilizar na cozinha e areas afins toalhas de papel para secagem de maos, ndo sendo permitida, em hipotese
alguma, a utilizagao de tecido para esse fim.

Manter os freezers e geladeiras permanentemente em condi¢cdes adequadas de higiene e arrumacio,
armazenando os alimentos em caixas monoblocos de plasticos e conservar adequadamente, por sua conta e
risco, os estoques de géneros alimenticios e materiais necessarios a realiza¢do de servigos.

Deixar, ao final do prazo contratual, as instalagdes da lanchonete em perfeitas condigdes de
funcionamento, procedendo a uma limpeza geral nas caixas de gordura e nas tubulagdes de esgoto
localizadas nas areas dos servigos.

Informar ao fiscal do contrato, por escrito e de forma detalhada, toda e qualquer ocorréncia de acidentes
verificados no curso da execucao contratual, bem como qualquer alteragdao da rotina dos servigos.

Cumprir e fazer cumprir por seus empregados normas e regulamentos disciplinares relativos a seguranga
dos edificios da Permitente, assim como quaisquer determinagdes emanadas das autoridades competentes,
pertinentes a matéria objeto do contrato, cabendo-lhe Unica e exclusiva responsabilidade pelas
consequéncias de qualquer transgressao das normas em vigor.

Arcar com as despesas decorrentes de quaisquer infracdes praticadas por seus empregados quando da
execugado dos servigos objeto do contrato.

Poderda manter a Permissionaria estoque de todos os seus produtos necessarios ao adequado
funcionamento da lanchonete.

Refazer ou substituir os alimentos constantes do cardapio do dia, considerados pelos responsaveis pela
fiscalizag¢do, sem condi¢des de serem consumidos.

Arcar com a despesa de consumo do gis necessario aos equipamentos da lanchonete, ficando o
abastecimento e controle do estoque sob sua inteira e exclusiva responsabilidade, bem como, a
manutengo corretiva e preventiva da central de gés.

A Permissionaria devera obrigatoriamente armazenar os botijoes de gas em local externo especifico.



E vedada a veiculagio de publicidade acerca do contrato, salvo se houver prévia autorizagio da
Permitente.

Apresentar seus empregados no local com pontualidade e asseio, conforme os hordrios fixados pela
Permitente, para fins de execucao dos servicos.

Assumir todas as responsabilidades relativas a seus empregados, inclusive para atendimento em casos de
emergéncia por acidentes ou qualquer mal subito.

Assumir todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civel ou penal, relacionados aos servigos
contratados.

Instruir seus empregados e adotar todos os critérios de seguranga quanto a preven¢do de acidentes e
incéndios nas dependéncias da Permitente.

Providenciar a imediata correcdo das deficiéncias apontadas pela Permitente quanto aos servigos
contratados.

E vedado transferir a outrem, no todo ou em parte, o objeto do contrato.

Responsabilizar-se pela melhoria do sistema de exaustao de ar da cozinha (ventilagao forgada), bem como
pela modernizagao dos equipamentos e utensilios utilizados na lanchonete, sem 6nus para a Permitente.

Realizar reparos e benfeitorias nas instalagdes, as suas expensas, € sob autorizacdo da Permitente, as quais
serdo incorporadas ao imovel sem direito a retengdo ou indenizagao.

Repor material ou equipamento cedido pela Permitente, e em caso de desaparecimento, quebra ou qualquer
outro motivo que torne inutilizavel, com outro novo de idéntica ou similar qualidade e funcionalidade.

A Permissionaria ficara obrigada a respeitar todas as prescrigcdes legais a contratagdao de seus empregados,
bem como a manter por sua conta e risco, durante todo o periodo da Permissdo de Uso, contratos de
seguros relativos a Responsabilidade Civil, ao Patrimdnio (prédio, instalagdes e equipamentos) e de
acidentes de trabalho de seus empregados e/ou empregados dos seus prepostos.

A Permissiondria responderd por quaisquer danos ou prejuizos causados por seus empregados e/ou
preposto a Permitente e/ou terceiros, bem como de bens patrimoniais em sua responsabilidade, de acordo
com o artigo 70 da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, e por avarias que venham a ser causadas por seus
empregados ou prepostos, por dolo ou culpa, a terceiros ou a propria Permitente, providenciando a
reposicao dos bens com qualidade idéntica ou semelhante ou, ainda, ressarcir o valor correspondente em
48 (quarenta e oito) horas, desde que fique comprovada a responsabilidade, sem prejuizo de outras
cominagdes legais.

A Permissiondria fica terminantemente proibida de fazer uso, para qualquer fim, da razdo social e da
logomarca da Permitente, sem prévia autorizacao.

Nao permitir a utilizacao de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condi¢ao de aprendiz
para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito anos em
trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

15. DAS HIGIENE DOS ALIMENTOS

Os alimentos a serem servidos deverdo ser de facil preparacdo e adequado balanceamento proteico-
caldrico, aprovado por profissional da 4rea de nutri¢ao.

Os equipamentos que vierem a ser necessarios a execucao dos servigos deverdo ser de 6tima qualidade e
aparéncia, atendendo as exigéncias legais relativas a seguranga do trabalho e aquelas previstas nas normas
da ABNT da perfeita higiene e de estética dos locais onde serdo instalados.

Os produtos comestiveis e bebidas a serem comercializados deverdo ser processados e vendidos dentro dos
melhores padrdes de higiene e que nao constituam riscos a saude. Todos os produtos deverdo obedecer as
determinagdes do Codigo de Defesa do Consumidor, Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990, e do
Cddigo Sanitario do Distrito Federal e demais normas sanitarias vigentes.



16. DAS OBRIGACOES RELACIONADAS A HIGIENE AMBIENTAL, A
SUSTENTABILIDADE E CONTROLE DE PRAGAS URBANAS

A Permissionaria devera seguir a legislagdo sanitaria em vigor, respondendo com exclusividade por todas
e quaisquer multas ou interpelacdes das autoridades competentes, bem como por problemas causados aos
usudrios relativos aos alimentos fornecidos, configurando-se falta grave a interdicdo da lanchonete por
qualquer motivo.

A remocgao do lixo devera ser feita por acesso diferente daquele por onde houver transito de géneros a
serem consumidos. Caso esteja impossibilitada a separa¢do dos acessos, devera ser determinado horario
diferenciado para sua conducdo de forma a atender a Portaria n° 1.428 de 02 de dezembro de 1993, do
Ministério da Saude.

Impedir a presenca de animais nas dependéncias da lanchonete.

Seguir um programa de controle integrado de pragas.

Adotar as seguintes etapas obrigatérias no processo de higienizagdo ambiental:

Lavagem com agua e sabdo ou detergente neutro e enxague; e

Desinfec¢ao quimica: deixar o desinfetante em contato minimo de 15 minutos e enxague.
Nao ¢ permitido nos procedimentos de higiene:

Varrer a seco nas areas de manipulagao;

Fazer uso de panos para secagem de utensilios e equipamentos;

Uso de escovas, esponjas ou similares de metal, 13, palha de ago, madeira, amianto e materiais rugosos e
pOrosos;

Reaproveitamento de embalagens de produtos de limpeza;

Usar nas areas de manipulacdo os mesmos utensilios e panos de limpeza utilizados em banheiros e
sanitarios.

Devera ser usado produtos permitidos para desinfec¢do ambiental em conformidade com a legislagdo que
rege a matéria.

A Permissionaria devera declarar que atende aos requisitos de sustentabilidade previstos no Art. 2° da Lei
n°® 4.770, de 22 de fevereiro de 2012, em conformidade com o Decreto n° 7.746, de 5 de junho de 2012,
que regulamenta o Art. 3° da lei n® 8.666, de 21 de junho de 1993, e estabelece a implementacao de
critérios, praticas e agdes de logistica sustentadvel no ambito da Administragdo Publica do Distrito Federal
direta, autarquica e fundacional, e das empresas estatais dependentes, devendo ser observados os
requisitos ambientais com menor impacto ambiental em rela¢do aos seus similares.

A edificagdo, as instalagdes, os equipamentos, os moveis e os utensilios devem ser livres de vetores e
pragas urbanas, devendo existir um conjunto de acdes eficazes e continuas de controle, com o objetivo de
impedir a atragdo, o abrigo, o acesso e/ou proliferacdo dos mesmos. As medidas preventivas deverdo estar
de acordo com o estabelecido na Resolugdo RDC N° 216, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria ou, em intervalos menores, quando se fizer necessario.

A Permissionaria deverd arcar com o Onus de desinsetizagdo ou desratizagdo, e deverd proceder ao
acompanhamento dos trabalhos da empresa especializada, com o devido acompanhamento por pessoal da
Permitente, bem como os tipos de produtos utilizados devem ser avaliados pela Superintendéncia de
Conservacao e Pesquisa no prazo de 5 (cinco) dias uteis, devendo, a Permissiondria, posteriormente,
realizar limpeza geral na area fisica, equipamentos e utensilios, preferencialmente as segundas-feiras.

17. DAS OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES ESPECIFICAS DA
PERMISSIONARIA RELACIONADAS AS BOAS PRATICAS AMBIENTAIS

A Permissionaria devera elaborar e manter um programa interno de treinamento de seus empregados para



redu¢do de consumo de energia elétrica, consumo de agua e redugdo de producdo de residuos solidos,
observadas as normas ambientais vigentes.

Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo de produtos e equipamentos que apresentem
eficiéncia energética e reducdo de consumo; realizar verificagdes e, se for o caso, manutengdes periddicas
nos seus aparelhos elétricos, extensdes, filtros, e evitar ao maximo o uso de extensodes elétricas.

Separar e dar devido destino as pilhas e baterias disponiveis para descarte que contenham em suas
composi¢des chumbo, cddmio, mercurio e seus compostos, seguindo os procedimentos de reutilizacao,
reciclagem, tratamento ou disposi¢do final ambientalmente adequada, em face dos impactos negativos

causados ao meio ambiente pelo descarte inadequado desses materiais, em atengdo a Resolu¢cdo Conama n°
257, de 30 de junho de 1999.

Colaborar de forma efetiva no desenvolvimento das atividades do Programa de Coleta Seletiva de
Residuos Solidos Reciclaveis utilizando os contéineres para coleta seletiva disponibilizados pela
Permitente de acordo com a Resolu¢do Conama n°® 275, de 25 de abril de 2001, e suas alteragdes, quando
aplicavel ao tipo de residuo gerado pela atividade:

- Azul: papel/papelao;

- Vermelho: plastico;

- Verde: vidro;

- Amarelo: metal;

- Preto: madeira;

- Laranja: residuos perigosos;

- Branco: residuos ambulatoriais e de servigos de saude;

- Roxo: residuos radioativos;

- Marrom: residuos organicos;

- Cinza: residuo geral ndo reciclavel ou misturado, ou contaminado nao passivel de separagao.

Utilizar racionalmente os saneantes domissanitarios cuja aplicacdo nos servigos devera observar regra
basilar de menor toxidade, livre de corantes e redugdo drastica de hipoclorito de sddio e devidamente
registrada no 6rgdo de vigilancia sanitaria competente do Ministério da Saude, conforme Decreto n°® 8.077,
de 14 de agosto de 2013.

Manter critérios especiais e privilegiados para aquisi¢ao e uso de produtos biodegradaveis.

Do pagamento das taxas de ocupac¢ao da area, de energia elétrica, de agua potavel e de esgotamento
sanitario

O pagamento da contraprestacdo de preco publico mensal deve ser efetuado, pontualmente, na Tesouraria
da Fundacao Jardim Zooldgico de Brasilia, até o dia 10 do més a vencer.

O pagamento do reembolso das despesas de dgua e energia elétrica deve ser efetuado, pontualmente, na
Tesouraria da Fundagdo Jardim Zoolégico de Brasilia, até o dia 10 do més subsequente ao vencido.

As despesas de consumo de energia elétrica e de 4gua potavel e esgotamento sanitario serdo reembolsadas
pela Permissionaria, segundo afericdo mensal pelos respectivos relogios controladores de consumo
instalados no local, cabendo a Permitente a leitura mensal dos medidores, até o 5° dia util do més
subsequente ao do consumo.

Havendo impedimento por motivo de for¢a maior, imprevisivel, fato do principe ou qualquer outro motivo
plenamente justificavel para aferi¢ao das despesas que trata este item, o valor serd cobrado levando-se em
conta a média das 3 (trés) ultimas cobrancas efetuadas e a diferencga, caso exista, sera acrescida ou
subtraida da primeira cobranca devidamente aferida.

Os pagamentos em atraso terdo um acréscimo de 2% (dois por cento), a titulo de multa, além de vencer



juros de 1% (um por cento) ao més.

A contraprestagio de prego publico mensal sera reajustada anualmente, considerando a variagdo do Indice
Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo-IPCA, conforme previsto no Decreto n°® 37.121, de 16 de
fevereiro de 2016, e posteriores alteracoes.

A Fundagdo Jardim Zoolégico de Brasilia - FJZB serd responsavel pela implementacdo dos pontos de
energia elétrica, 4gua potavel e esgotamento sanitario nas areas que ainda nao possuim tal infraestrutura.

18. INFORMACOES COMPLEMENTARES

A Permitente tera direito de implantar veiculos de comunicagdo, como por exemplo: TV Zoo, Radio Zoo e
Totens Digitais Interativos e outros nas lanchonetes, podendo ceder espacos comerciais a Permissionaria
mediante prévia negociacdo com a propria Permitente ou Permissionaria que administre os veiculos de
comunicag¢do e publicidade da Fundacao Jardim Zoologico de Brasilia.

Os engenhos publicitarios e logomarcas deverdo ser previamente apresentados a Permitente para anélise e
aprovagao.

A Permissionaria, mediante prévia aprovacdo da Permitente, poderda processar moderada publicidade
impressa dos produtos postos a venda, tanto no local como no uniforme de seus empregados, ficando
proibida qualquer outra forma de publicidade ou propaganda na lanchonete objeto desta licitagao.

A Permissiondria ndo podera utilizar o local para fins particulares, bem como colocar géneros ou qualquer
material fora das areas reservadas para deposito, estoque, manipulagdo e venda, sob pena de aplicagdo das
sangoes cabiveis.

A construgao de quaisquer benfeitorias ou alteragdes de projeto dependera de prévia e expressa
autorizacao da Permitente e, quando finda ou revogada a Permissdo de Uso, passardo elas a pertencer a
Permitente, ndo cabendo a Permissiondria direito de embargo, retencdo ou indenizacdo, quer por
benfeitorias tteis, necessarias ou voluntarias.

A violagao pela Permissionaria de qualquer das clausulas ou condi¢des aqui estabelecidas podera acarretar
a revogacao de pleno direito da presente Permissdo de Uso por meio de notificacdo judicial ou
extrajudicial.

A Permissdo de Uso nao podera ser transferida a terceiros.

Fica facultado a Permitente o direito de acesso as dependéncias da lanchonete, cedida em Permissdo de
Uso, para vistoriar, solicitar apresentacdo de amostras ou demonstracao de todos os servigos e produtos a
serem comercializados, quando julgar conveniente, a fim de verificar o exato cumprimento do contrato e
demais disposi¢des estabelecidas neste Projeto Basico.

Os funciondrios da Permissiondria para exercerem suas atividades na lanchonete dada em Permissao de
Uso deverao, obrigatoriamente, comparecer aos treinamentos realizados pela Permitente para atender ao
Sistema de Gestdao Ambiental e do Sistema Geral de Seguranga, sem os quais ficardo impedidos de prestar
servicos nas dependéncias do Zoologico de Brasilia.

A Permissiondria ¢ responsavel pela guarda e seguranga dos bens armazenados e/ou instalados nas
dependéncias da lanchonete, ndo cabendo responsabilidade a Permitente de eventual reparacdo em
possiveis eventos de roubo ou furto.

O Permissionario vencedor do certame s6 sera obrigado a pagar o prego publico, apos a entrega do local,
pela Fundagao Jardim Zoologico de Brasilia devidamente apto a comercializagao.

19. CRONOGRAMA

Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

Anexo I - Cronograma;



Anexo II - Modelo de Termo de Credenciamento;

Anexo III - Modelo de Carta de Credenciamento;

Anexo III - Modelo de Declaragdo de Inexisténcia de Fato Impeditivo;

Anexo IV - Modelo de Declaragdo de Crimes Ambientais (Lei n® 9.605, de 12 de fevereiro de 1998);
Anexo V - Modelo de Formulério Padronizado de Proposta;

Anexo VI - Minuta do Termo de Contrato;

O Edital estara disponivel na Fundagdo Jardim Zoologico de Brasilia, na Avenida das Nacgdes, Via L-4
Sul, podendo ser retirado através da Comissdo de Chamamento Publico, em suporte digital, por qualquer
interessado, das 9h as 12h e das 14h as 17h, de segunda a sexta-feira, ou ainda no endereco eletronico
www.zoo.df.gov.br, na aba “Licitagdes”.

A obtencdo de quaisquer documentos de maneira adversa da indicada no subitem anterior ndo gera
qualquer responsabilidade para a Permitente.

As Licitantes sdo responsaveis pela analise de todos os dados e informagdes sobre a Permissao, cabendo-
lhes, ainda, arcar com todos os custos e despesas referentes as providéncias necessarias a elaboracao de
sua proposta, bem como a participacao na Licitacdo, isentando-se a Permitente, em qualquer hipotese, por
tais custos, quaisquer que sejam os procedimentos adotados na Licitagdo ou seus resultados.

Os interessados poderdo solicitar esclarecimentos sobre o edital a Comissdo de Chamamento Publico, das
Oh as 12h e das 14h as 17h, de segunda a sexta-feira, com no maximo 2 (dois) dias tuteis que antecedem a
abertura do certame, desde que obedecam a seguinte regra:

Os esclarecimentos devem ser solicitados por meio de correspondéncia protocolada na Fundagdo Jardim
Zoologico de Brasilia, dirigida a Comissdo de Chamamento Publico.

Todas as respostas aos pedidos de esclarecimentos realizados nos termos deste item serdo anexadas ao
PROCESSO SEI N° 00196-00002105/2025-29.

20.

O Foro para dirimir eventuais conflitos acerca do presente objeto serd o do Distrito Federal, Sec¢ao de
Brasilia.

21. DAS DISPOSICOES FINAIS

De acordo com o que dispde o Paragrafo unico do Decreto n® 34.031, de 12 de dezembro de 2012,

havendo irregularidades neste instrumento, entrar em contato com a Ouvidoria de Combate a Corrupgao,
por meio do telefone 0800-6449060.

Conforme disposto no Art. 2° da Lei n° 5.061, de 8 de margo de 2013, o uso ou emprego da mao de obra
infantil constitui motivo para a rescisdo do contrato e a aplicagdo de multa, sem prejuizo das sangdes
legais cabiveis.

Os casos omissos serdo resolvidos pela Fundagdo Jardim Zoolégico.

WALLISON COUTO DE OLIVEIRA

Diretor Presidente



ANEXOS

ANEXO I - CRONOGRAMA

Publicacao do edital 11/12/2025
Prazo final para solicitagdo de esclarecimentos do edital 16/12/2025
Prazo final para entrega da documentacao e proposta 17/12/2025
Data de abertura dos envelopes 18/12/2025
Divulgacao do resultado do julgamento das propostas 18/12/2025
Prazo para apresentagdo de recursos 23/12/2025
Prazo para resposta aos recursos 23/12/2025

Prgzo para assmatura’ dos termc:s de contrato pelas 24/12/2025
licitantes vencedoras apos convocagao

5 anos, a contar da data

Vigéncia dos contratos .
g de assinatura

Prazo minimo para solicitacdo de dissolu¢ao das

. a 30 dias
Permissdes de comum acordo

ANEXO II - MODELO DE TERMO DE CREDENCIAMENTO

(Observagao: Modelo - deve ser emitido em papel timbrado que contenha a denominag¢do ou razao social
da empresa participante, inclusive com o numero do CNPJ)

Razao Social:

CNPJ n®:

Enderego completo:

Telefone:

Referéncia: Edital de Chamamento Publico n® XX/2025

ANEXO III - MODELO CARTA DE CREDENCIAMENTO

o

Pelo presente instrumento credenciamos o  Sr(a) , CPF n
, carteira de identidade n° emitida  por
, para acompanhar os trabalhos relativos ao Edital de Chamamento Publico n°

XX/2025 em referéncia, com poderes para interpor recursos ou desistir de fazé-lo.




Brasilia - DF, de novembro de 2025.

(Assinatura e RG do representante legal)

ANEXO IV - MODELO DE DECLARACAO DE INEXISTENCIA DE FATO IMPEDITIVO

(Observagao: Modelo - deve ser emitido em papel timbrado que contenha a denominag¢do ou razao social
da empresa participante, inclusive com o numero do CNPJ)

(Nome da empresa) , inscrita no CNPJ sob o n° , sediada
(endereco completo) , declara, sob as penas da Lei, que até a presente data
inexistem fatos impeditivos para a sua habilitagdo no presente processo licitatorio, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores.

Brasilia - DF, de novembro de 2025.

(Assinatura e RG do representante legal)

ANEXO V - MODELO DE DECLARACAO
(Cumprimento do disposto no Art. 10 da Lei n® 9.605, de 12 de fevereiro de 1998)

(Observagao: Modelo - deve ser emitido em papel timbrado que contenha a denominagao ou razdo social
da empresa participante, inclusive com o numero do CNPJ)

A empresa abaixo qualificada, interessada em participar do Chamamento Publico n® XX/2025, declara,
sob as sangdes cabiveis, de que ndo estd sob pena de interdi¢do temporaria de direitos de que trata o Art.
10 da Lei n® 9.605, de 12 de fevereiro de 1998.

Razao Social:
CNPJ n®:
Endere¢o completo:

Telefone:

Brasilia - DF, de novembro de 2025.



(Assinatura e RG do representante legal)

ANEXO VI - MINUTA DO CONTRATO

Termo de Permissao de Uso n® XX/2020, nos moldes do Padrao n° 18/2002.
Processo n° 00196-00000520/2020-33.

CLAUSULA PRIMEIRA - DAS PARTES

A Fundagdo Jardim Zooldégico de Brasilia, doravante denominada Permitente, representada por

, na qualidade de , com delegacdo de competéncia prevista
;€ , doravante denominada Permissiondria, representada por
, na qualidade de , CPF/CGC n°

CLAUSULA SEGUNDA - DO PROCEDIMENTO
O presente Termo obedece aos termos do Edital de Tomada de Precos n® XX/2020 e da Lei n°® 8.666/93.

CLAUSULA TERCEIRA - DO OBJETO

O Termo tem por objeto a permissdo de uso do imoével situado , com area de
m?, conforme especifica o Edital de Tomada de Pregos n® XX/2020 e a Proposta n°
, que passam a integrar o presente Termo.

CLAUSULA QUARTA - DA DESTINACAO

O imovel, objeto do presente Termo, segundo o Edital de Tomada de Pregos n® XX/2020, destina-se a

CLAUSULA QUINTA - DO VALOR

5.1. A permissionaria pagara, mensalmente, a titulo de prego publico, o valor de R$
( ), recolhido pela , segundo as condi¢des do Edital.

5.2. As contraprestagdes do prego publico mensal, objeto deste contrato, serdo reajustados a cada 12
(doze) meses, segundo a variacao do indice Geral de Precos de Mercado, ou outro critério que venha, no
futuro ser estabelecido por lei, ou na sua falta, por revisdo amigavel ou judicial.

CLAUSULA SEXTA - DO PRAZO DE VIGENCIA

A Permissao tera vigéncia de 5 (cinco) anos, a contar da data de sua assinatura, vedada a prorrogacao.

CLAUSULA SETIMA - DAS GARANTIAS

A titulo de garantia, a Permissionaria prestard no prazo de 10 (dez) dias apds assinatura do Contrato no
valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor total do Contrato.



CLAUSULA OITAVA - DAS OBRIGACOES DA PERMISSIONARIA
8.1. Cumprir todas as orientagdes da Permitente para fiel desempenho das atividades especificadas.

8.2. Manter disponivel para exame pela Permitente ou por fiscalizagdo externa, toda a documentacao
comprobatdria da regularidade fiscal, trabalhista, previdencidria, comercial e administrativa, inclusive
licengas, autorizagdo de funcionamento e alvara para o exercicio de suas atividades comerciais resultantes
da execucdo do contrato.

8.3. Comprovar o pagamento da contraprestagdo de preco publico no final de cada més, por meio da
entrega de copia ao Fiscal do Contrato, juntamente com o original para conferéncia do mesmo.

8.4. Arcar com demais despesas decorrentes dos servigos como materiais € insumos necessarios a sua
execucdo, locomogdo, seguros, impostos, € quaisquer outras que venham a ser determinadas por lei ou
pela situagdo de fato.

8.5. Designar um responsavel, procurador, diretor ou gerente, que a representara integralmente em todos
0s seus atos e com poderes para representa-la na execucdo do contrato, devendo fazé-lo por escrito a
Permitente, quando do inicio do contrato.

8.6. Atribuir ao preposto e ao nutricionista as tarefas de: coordenar, comandar e fiscalizar o bom
andamento dos servigos, cuidar da disciplina, controlar a frequéncia, a apresentacdo pessoal dos
empregados, fiscalizar o uso dos equipamentos, bem como manter contato com o fiscal do contrato.

8.7. Entregar ao fiscal do contrato relacdo que contenha nomes, fungdes e horario de trabalho de todos os
empregados, mantendo-a sempre atualizada.

8.8. Manter gerente treinado, disponivel durante todo o expediente.

8.9. Manter em lugar visivel painel com a relagdo nominal e carteira de satide dos empregados que
prestem servico nas instalagdes da Fundagdo, devidamente atualizada.

8.10. Comunicar imediatamente ao fiscal do contrato sobre fiscalizacdo procedida por 6rgados competentes
no cumprimento de normas; facilitar suas atuagdes e, ao final, cientificar a Permitente do resultado das
inspegdes.

8.11. Cumprir com rigor as normas regulamentares sobre higiene, medicina e seguranga do trabalho,
sanitarias e sobre manipulagdo de alimentos.

8.12. Zelar pela boa qualidade dos produtos adquiridos e comercializados, utilizando somente aqueles de
qualidade superior para o preparo dos alimentos.

8.13. Manter quantidade de pessoal capaz de atender aos servigos, sem interrupgdes, seja por motivo de
férias, licenca, falta ao servico, demissdo de empregados ou por qualquer outra razdo, devendo a
Permissionaria acatar parecer da Permitente quando esta constatar que o numero de empregados ¢
insuficiente para o bom andamento dos servicos.

8.14. A Permissiondria uniformizara e identificard mediante cracha, obrigatoriamente, e segundo modelos
previamente aprovados pela Permitente, todos os seus empregados que ficarem em contato com o publico.

8.15. Para o acesso as areas de servigos da Permitente, os funciondrios da Permissionaria deverao
obrigatoriamente estar munidos do respectivo crachd de identificacdo funcional, sem o qual ndo sera
permitida sua entrada.

8.16. A Permissionaria zelard pelo asseio e comportamento dos seus empregados, podendo ainda a
Permitente exigir a substituicdo daqueles empregados que ndo se portarem condignamente € com
urbanidade no desempenho de suas fungdes.

8.17. Adquirir e disponibilizar todos os utensilios de cozinha, da lanchonete, tais como: pratos, travessas,
talheres, copos, xicaras, guardanapos, galheteiros (paliteiros, saleiros, azeite, vinagre, molhos para saladas,
etc.), toalhas de mesa e outros necessarios ao perfeito funcionamento dos servigos e excelente aspecto
visual, sendo vedado o uso de utensilios amassados ou quebrados e sem padronizagao.

8.18. Adquirir, as suas expensas, € pOr em uso 0s equipamentos necessarios para o bom atendimento ao
publico, tais como mesas e cadeiras, liquidificadores, espremedores de sucos e centrifugas, chapas,



maquinas de café expresso, maquina de suco, forno elétrico e forno de micro ondas, e demais
equipamentos necessarios a execucao do objeto do contrato.

8.19. Submeter para aprovacdo prévia da Permitente, até o dia 10 de cada més, os cardapios para o meés
subsequente, mantendo o mesmo padrio de qualidade e variedade durante o periodo de vigéncia
contratual, sem prejuizo da criatividade na preparacao.

8.20. A Permissionaria vendera ao publico os seus produtos por pregos correntes nesta capital, respeitando
a peculiaridade de tratar-se de venda em recinto fechado.

8.21. A Permissiondria encaminhard, para conhecimento da Permitente, as tabelas de precos de venda dos
produtos por ela comercializados, bem como suas alteragdes, devendo ainda, manté-las afixadas em local
de facil visualizacao, para orientacao e conhecimento do publico usuério.

8.22. Informar aos clientes da lanchonete, mediante cartazes ou outros meios similares afixados em locais
visiveis e de facil leitura, os valores caloéricos e proteicos de cada componente das refeicdes, comas
quantidades minimas equivalentes, bem como especificar os componentes dos preparados, principalmente
os que contenham gluten, leite e derivados em sua composi¢ao.

8.23. A Permissionaria devera obrigatoriamente emitir nota fiscal nas vendas e devera aceitar como forma
de pagamento pelas vendas dinheiro, cartdo de débito e cartdo de crédito.

8.24. Atender aos clientes com tratamento eficiente e cortés.

8.25. Manter toda area concedida interna e externa, recebidas em Permissdo de Uso (saldo, cozinha,
deposito, etc.) no mais rigoroso padrdo de higiene, limpeza e arrumagdo, bem como as areas de preparagao
e manipulagdo dos alimentos rigorosamente limpos e arrumados, incluindo mesas (os suportes horizontais
e verticais), cadeiras (assento, encosto e suportes), portas e pisos, notadamente no periodo de maior
utilizacdo e frequéncia; vetado o uso de produto quimico de forma nociva ao ser humano; devendo ainda,
promover a coleta de lixo, de forma seletiva, mantendo-o em sacos plasticos, apropriados para este fim,
assim como deposita-lo em local estabelecido e de acordo com as normas preestabelecidas pela
Permitente, bem como cumprir com as exigéncias da Politica Ambiental da Fundacao.

8.26. A Permissionaria s6 podera fazer uso do espago de varanda, no entorno, exclusivamente para
disposi¢ao de cadeiras e mesas para uso do publico.

8.27. A Permissionaria deverd manter a limpeza da drea em um raio de 25m (vinte e cinco metros) ao
redor da lanchonete.

8.28. Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servigos, tais como detergentes com poder
bactericida e agdo fungicida, para se obter ampla higienizacdo do ambiente, dos equipamentos e utensilios
de cozinha, bem como das maos dos empregados que manipulam alimentos.

8.29. Todo o produto quimico a ser utilizado na obra ou durante a operagdo, que possa causar impacto ao
meio ambiente, antes de sua aplicagdo deveréd ser submetido a andlise da fiscaliza¢do, com apresentagao
prévia da Ficha de Informagao de seguranga de produtos quimicos (FISPQ).

8.30. Utilizar na cozinha e 4reas afins toalhas de papel para secagem de maos, ndo sendo permitida, em
hipdtese alguma, a utilizagdo de tecido para esse fim.

8.31. Manter os freezers e geladeiras permanentemente em condi¢cdes adequadas de higiene e arrumacgao,
armazenando os alimentos em caixas monoblocos de plasticos e conservar adequadamente, por sua conta e
risco, os estoques de géneros alimenticios e materiais necessarios a realiza¢do de servigos.

8.32. Deixar, ao final do prazo contratual, as instalacoes da lanchonete em perfeitas condigcdes de
funcionamento, procedendo a uma limpeza geral nas caixas de gordura e nas tubulacdes de esgoto
localizadas nas areas dos servigos.

8.33. Informar ao fiscal do contrato, por escrito e de forma detalhada, toda e qualquer ocorréncia de
acidentes verificados no curso da execucdo contratual, bem como qualquer alteracdo da rotina dos
Servigos.

8.34. Cumprir e fazer cumprir por seus empregados normas e regulamentos disciplinares relativos a
seguranga dos edificios da Permitente, assim como quaisquer determinagdes emanadas das autoridades
competentes, pertinentes a matéria objeto do contrato, cabendo-lhe tnica e exclusiva responsabilidade



pelas consequéncias de qualquer transgressdo das normas em vigor.

8.35. Arcar com as despesas decorrentes de quaisquer infragdes praticadas por seus empregados quando da
execucao dos servicos objeto do contrato.

8.36. Podera manter a Permissionaria estoque de todos os seus produtos necessarios ao adequado
funcionamento da lanchonete.

8.37. Refazer ou substituir os alimentos constantes do cardapio do dia, considerados pelos responsaveis
pela fiscalizag¢do, sem condi¢des de serem consumidos.

8.38. Arcar com a despesa de consumo do gas necessario aos equipamentos da lanchonete, ficando o
abastecimento e controle do estoque sob sua inteira e exclusiva responsabilidade, bem como, a
manutengado corretiva e preventiva da central de gas.

8.39. A Permissiondria devera obrigatoriamente armazenar os botijoes de gas em local externo especifico.

8.40. E vedada a veiculagdo de publicidade acerca do contrato, salvo se houver prévia autorizagdo da
Permitente.

8.41. Apresentar seus empregados no local com pontualidade e asseio, conforme os horarios fixados pela
Permitente, para fins de execu¢do dos servigos.

8.42. Assumir todas as responsabilidades relativas a seus empregados, inclusive para atendimento em
casos de emergéncia por acidentes ou qualquer mal stbito.

8.43. Assumir todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civel ou penal, relacionados aos servigos
contratados.

8.44. Instruir seus empregados e adotar todos os critérios de seguranga quanto a prevencao de acidentes e
incéndios nas dependéncias da Permitente.

8.45. Providenciar a imediata correcdo das defici€éncias apontadas pela Permitente quanto aos servigos
contratados.

8.46. E vedado transferir a outrem, no todo ou em parte, o objeto do contrato.

8.47. Responsabilizar-se pela melhoria do sistema de exaustdo de ar da cozinha (ventilagdo forgada), bem
como pela modernizagdo dos equipamentos e utensilios utilizados na lanchonete, sem O6nus para a
Permitente.

8.48. Realizar reparos e benfeitorias nas instalagdes, as suas expensas, € sob autorizacdo da Permitente, as
quais serdo incorporadas ao imovel sem direito a reten¢ao ou indenizagao.

8.49. Repor material ou equipamento cedido pela Permitente, e em caso de desaparecimento, quebra ou
qualquer outro motivo que torne inutilizavel, com outro novo de idéntica ou similar qualidade e
funcionalidade.

8.50. A Permissiondria ficara obrigada a respeitar todas as prescricdes legais a contratacdo de seus
empregados, bem como a manter por sua conta e risco, durante todo o periodo da Permissdo de Uso,
contratos de seguros relativos a Responsabilidade Civil, ao Patrimoénio (prédio, instalacdes e
equipamentos) e de acidentes de trabalho de seus empregados e/ou empregados dos seus prepostos.

8.51. A Permissiondria respondera por quaisquer danos ou prejuizos causados por seus empregados e/ou
preposto a Permitente e/ou terceiros, bem como de bens patrimoniais em sua responsabilidade, de acordo
com o artigo 70 da Lei n°® 8.666, de 21 de junho de 1993, e por avarias que venham a ser causadas por seus
empregados ou prepostos, por dolo ou culpa, a terceiros ou a propria Permitente, providenciando a
reposicao dos bens com qualidade idéntica ou semelhante ou, ainda, ressarcir o valor correspondente em
48 (quarenta e oito) horas, desde que fique comprovada a responsabilidade, sem prejuizo de outras
cominagdes legais.

8.52. A Permissiondria fica terminantemente proibida de fazer uso, para qualquer fim, da razao social e da
logomarca da Permitente, sem prévia autorizagao.

8.53. Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condi¢dao de
aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizagao do trabalho do menor de dezoito anos
em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.



8.54. A Permissiondria ¢ responsavel pela guarda e seguranca dos bens armazenados e/ou instalados nas
dependéncias da lanchonete, ndo cabendo responsabilidade a Permitente de eventual reparagdo em
possiveis eventos de roubo ou furto.

CLAUSULA NONA - DAS OBRIGACOES DA PERMITENTE

9.1. Assegurar o livre acesso dos empregados da Permissiondria em dias e hordrios previamente
estipulados, quando devidamente identificados, aos locais em que devam executar suas tarefas, respeitadas
as normas internas de seguranca da Permitente e o decoro institucional.

9.2. Acompanhar e fiscalizar a execu¢do da Permissdo de Uso, através de servidor ou comissdo
especialmente designado, que anotara em registro proprio, todas as ocorréncias relacionadas ao mesmo.

9.3. Fiscalizar, durante a vigéncia do contrato, o cumprimento das obrigagdes assumidas pela
Permissionaria, bem como a manutencao de todas as condi¢des de habilitacao e qualificagdo exigidas na
licitagdo.

9.4. Comunicar a Permissionaria toda e qualquer ocorréncia relacionada a execugdo dos servigos
contratados.

9.5. Prestar quaisquer informagdes e esclarecimentos atinentes ao objeto que venham a ser solicitados pela
Permissionaria.

9.6. Verificar as condi¢des de higiene, limpeza e asseio dos equipamentos onde sdo preparados os
alimentos, bem como de todas as instalacdes.

9.7. Examinar a quantidade e a qualidade das refeigdes preparadas pela Permissionaria.
9.8. Verificar a qualidade de atendimento aos clientes e fornecedores.

9.9. Efetuar quadrimestralmente, ou quando conveniente, pesquisa de opinido da clientela da lanchonete,
visando apurar o grau de satisfacdo em relacdo aos servicos prestados, para adocao de medidas corretivas,
se necessario.

9.10. Comunicar a Permissionaria, por escrito, ocorréncia de eventuais imperfei¢des no curso da execugao
dos servicos, fixando prazo para corre¢ao.

9.11. Ordenar a imediata retirada do local, bem como a substituicdo do empregado da Permissionaria que
estiver sem uniforme ou crachd; que embaragar ou dificultar a fiscalizacdo; ou cuja permanéncia nas
dependéncias da Fundacao seja julgada inconveniente.

9.12. Exigir motivadamente o imediato afastamento e substituicdo de qualquer empregado ou preposto que
nao mereca confianca na execucdo dos servicos ou que produza complicagdes para a fiscalizagdo, ou,
ainda, que adote postura inconveniente ou incompativel com o exercicio das funcdes que lhe foram
atribuidas.

9.13. Aplicar as penalidades administrativas nos termos deste Projeto Basico.

9.14. Colocar o espaco destinado a lanchonete a disposi¢do da Permissionaria para exploracdao dos
servigos constantes no objeto.

9.15. Fornecer copia das faturas de energia elétrica, agua e esgotamento sanitario para calculo e reembolso
dos valores relacionados.

9.16. Prestar as informacdes € os esclarecimentos que venham a ser solicitados.

CLAUSULA DECIMA - DA ALTERACAO CONTRATUAL

Toda e qualquer alteracdo deverd ser processada mediante a celebragdo de Termo Aditivo, vedada a
modificagao do objeto.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA RESCISAO

11.1. Pelo descumprimento de quaisquer clausulas do presente Termo, bem como nas hipoteses previstas



no Edital e seus anexos, a Permissao podera ser rescindida por ato unilateral da Administragdo, reduzido a
termo no respectivo processo, sem prejuizo das demais sangdes cabiveis.

11.2. A existéncia de vicio de construcdo cujo reparo tolha o uso do imével por mais de
dias ou a ocorréncia de incéndio total ou parcial enseja a rescisdo de pleno direito da
Permissdo, ressalvadas as hipoteses de caso fortuito, for¢a maior e vicio de construgao.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DO EXECUTOR

A FJZB designara um executor para a Permissao, que desempenhard as atribui¢des previstas nas Normas
de Execucao Orcamentaria, Financeira e Contabil.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA PUBLICACAO E DO REGISTRO

A eficacia do Contrato fica condicionada a publicagdo resumida do instrumento pela Administrag¢do, na
Imprensa Oficial, até o quinto dia util do més seguinte ao de sua assinatura, para ocorrer no prazo de vinte
dias daquela data.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DO FORO

Fica eleito o foro de Brasilia - Distrito Federal para dirimir quaisquer duvidas relativas ao cumprimento do
presente Contrato.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DOS SIGNATARIOS
Brasilia - DF, de novembro de 2025.

Pela Permitente:

Diretora-Presidente

Pela Permissionaria:

Representante Legal

"Brasilia - Patrim6nio Cultural da Humanidade"
Avenida das Nagdes, Via L 4 Sul, s/n - Bairro Candangolandia - CEP 70610-100 - DF

3445-7009

‘00196-00000628/2024-50 Doc. SEI/GDF 144105030

Documento assinado eletronicamente por JOSE RENATO RIBEIRO GOMES JUNIOR -
Matr.0286177-1, Chefe da Assessoria de Planejamento e Parcerias, em 10/12/2025, as
14:31, conforme art. 6° do Decreto n° 36.756, de 16 de setembro de 2015, publicado no Diario
Oficial do Distrito Federal n° 180, quinta-feira, 17 de setembro de 2015.
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